
E I N E  A U S W A H L  V O N  
P R E I S W E R T  B I S  E X K L U S I V

GRILLBUFFET

Yanick Klausner, mehrfacher BBQ-Schweizermeister und
Fleischliebhaber, hat für Sie eine Auswahl an Grilladen

zusammengestellt. Gerne grilliert er und sein Team für Sie vor Ort. Sie
können die Grillzange aber auch selbst in die Hand nehmen. Mit seinen
Tipps und Tricks unterstützt Yanick Klausner Sie im Voraus, damit Sie

Ihre Gäste mit dem Grillbuffet selbst verwöhnen können. 
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Yanick Klausner



W E N I G E R  I S T  M E H R
F L E I S C H  2 8 0  g r .

19 .- / PERS.

B e i l a g e

1 Schweinssteak 200gr.
1 Grillwurst 80gr. (Kalbsbratwurst, Schweinsbratwurst, Chiliwurst)

Kartoffelsalat
Brot

E I N F A C H  U N D  G U T
F L E I S C H  3 5 0  g r .

26 .- / PERS.

S a l a t

Pouletbrüstli , Poulet-Oberschenkelsteak
Schweinssteak
Grillwürste (Kalbsbratwurst, Schweinsbratwurst, Chiliwurst)

Misch, Mais, Rüebli , Hörnli

F E I N S C H M E C K E R
F L E I S C H  3 5 0  g r .

36.- / PERS.

S a l a t

B e i l a g e

Rindshuftsteak
Lammentrecote
Pouletbrüstli , Poulet-Oberschenkelsteak
Schweinssteak
Grillwürste (Kalbsbratwurst, Schweinsbratwurst, Chiliwurst)

Misch, Mais, Rüebli

Hot Potatoes
Sauerrahmsauce



G O U R M E T
F L E I S C H  3 5 0  g r .

43.- / PERS.

S a l a t

B e i l a g e

Rindshuftsteak
Lammentrecote
Crevettenspiessli
Pouletbrüstli , Poulet-Oberschenkelsteak
Schweinssteak

Misch, Mais, Rüebli , Randen, Hörnli

Champignon im Speckmantel mit Cantadou gefüllt
Kartoffelgratin

E X K L U S I V
F L E I S C H  3 5 0  g r .

52.- / PERS.

S a l a t

B e i l a g e

Rindsfilet
Schweinsfilet
Kalbsnierstück
Lammentrecote
Crevettenspiessli

Misch, Mais, Rüebli , Randen, Sellerie

Champignon im Speckmantel mit Cantadou gefüllt
Kartoffelgratin

S c h w i e r i g k e i t s g r a d  

einfach zum selber grill ieren

mit Tipps und Tricks vom Profi zum selber grill ieren

anspruchsvoll zum selber grill ieren



I n k l u s i v :
G r i l l ,  G a s  u n d  R e i n i g u n g  ( u n t e r  3 0  P e r s .  7 0  F r . )
S c h ö p f b e s t e c k

Z u s ä t z l i c h :
G r i l l e u r  8 0  F r .  /  S t d .
L i e f e r u n g  9 0  F r .  /  S t d .  
Z u s ä t z l i c h e r  S a l a t  1 . -
E i n w e g g e s c h i r r  5 0  R p . / P e r s o n
T e l l e r ,  M e s s e r ,  G a b e l  i n k l .  A b w a s c h  2 . - / P e r s o n

P r e i s e :
P r e i s e  a b  2 5  P e r s o n e n
u n t e r  2 5  P e r s o n e n  n a c h  A b s p r a c h e  +  2 . -
U n t e r  1 5  P e r s o n e n  n a c h  A b s p r a c h e  +  4 . -
a b g e h o l t  e x k l .  2 . 6 %  M w S t .
m i t  B e t r e u u n g  e x k l .  8 . 1 %  M w S t .

S o n n t a g s z u s c h l a g  2 0  %


